Manual de Uso e Instalaciéon

HORNOS COMBINADOS DE EMPOTRAR

DOMEC

Para el correcto funcionamiento y cuidado del artefacto, como también del mueble que lo contiene, es muy importante
que el mismo cumpla lo recomendado en los dibujos del Manual, principalmente lo referente a las aberturas de
ventilacion.

No utilizar el artefacto para calentar el ambiente.

En este manual encontrara las indicaciones para efectuar una correcta instalacién y lograr un funcionamiento
adecuado.

Rev. 05 — Septiembre 2021 COD. 1101635



Pag.
Pag.
Pag.

Pag.
Pag.
Pag.
Pag.

Pag.

Pag.

INDICE

4- Dimensiones generales
14- Recomendaciones
17-Instrucciones para la instalacion
-Conexion eléctrica
-Conexion gas
-Transformacion para los diferentes tipos de gases
18-Regulacion del caudal minimo
-Posicionamiento
19- Instrucciones para el uso
21- Utilizacion del cuentaminutos
22-Utilizacion del reloj
-Utilizacion del qguemador de horno
24-Utilizacion del asador giratorio
-Recomendaciones
-Mantenimiento y limpieza
-Limpieza general
25- Consejo util



Dimensiones Generales

HORNOS LINEA 2/8/18

=1

600 - 604?35 N
T . \
® & o —== 1k
]|
v L% i
10
HORNOS LINEA 4/6/16 600
Jﬁ 600 % 435 i
LT
Lﬁ% 10{; U
HORNOS 900
- 900 —
4 ® & o
v

LINEA 4/6-16 Int. = 590

° =
LINEA 2/8/18 Int. = 560

o,

—

280

SALIDA DE GASES
@ 76,2 (3")

575

AT

>

TABLA DE CONSUMOS

HORNO

2300 W

GRILL

2017 W




Medidas del nicho

(Mamposteria)
410
B ,—
/’%/
4 yieg
} 281§
CONEXION GAS ROSCA i
HEMBRA 14" GAS NOMINAL
o)
- 590
(o] el -
1
110 370 10
W 5
> N\ m/x A\ /
%A;oyo horno
Listén 515x110x25 (1")
\ T T T
7 7 DETALLE DE
/ CONEXION
& SI DADO EL CASO QUE
I & LA CONEXION DE GAS
L ESTUVIESE UBICADA
MUY DISTANTE DE LAS
I MEDIDAS
8 ESPECIFICADAS. LA
© ﬂ L CANERIA DEBE SER
/ L0 LLEVADA A LA POSICION
I CORRECTA MEDIANTE
CARO RIGIDO FIJADO
CON GRAMPAS PARA
V w ‘ OTORGARLE SOLIDEZ.
110 370 10
680
= | ——
rofundidad 620 mm: no incluye puerta de mueble




J1IN3dd 3d SANILVYd SO N3 SOAvZITvOO0T1 sOd3IrNoy sod 3d
SIANAVHL V SOTIINYJOL SOd NOD IT1daNN TV OLDOV431dV 13 dVvlid 'V1ON

OSlId 3d M b

TN

0IoVdS3 | |

AVONIZ Od4d3IH
VYdVHO ONVO

J3AIN 7 7
11N
olovds3 7
7 7 SvYO¥VYN3 3d
o NOIDVININVIO3Y
VY Odd3Ndv 3d
& OHOIN T13a 7 F7191LSNGNODNI
avdaliaNnNdodd — 7 7 oslid
o 029 "W
o o |
5 [ ]
m I
m B MR - v Py \»
g ; X L
a > f f
> ) |
N
o /
5 / [ ]
3 V1ON 7
N Al
S [
=
Z \ |
— ]
S |
™ 4 |
T
2 L]
= [ ]
py)
3 |
% 7 (.€) 2'9.2
=
c
m
o
—
m

/s\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\‘

LI 7

80 mm Min.

‘SYOHVYNI ap eAnewlou unbas ‘lolladns aued e| us a0 A Jouajul
aued e] us oun ‘ww QOZ X 00Z 9P uolde|USA ap Se||ifel g euedlad
sew paJed e| ua Jebaibe agap uoloendensa ap odn a1sa abia 'pN IS

‘'sosel ap ugioenIeAs B| kied eAlRUIS)E UgIoN|0S

J1IN3dd 3d SANILVYd SO N3 SOAavZITvOOT1 sOdarNoyY sod 3d
SANAVHL V SOTIINFJOL SOd NOD IFTdaNN TV OLOV431dV 13 dVlid *V1ON

i
Oslid 3a Qw
T3AIN

\ 820

LN 7 7

Ool1ovds3 7

OHJIN 13a
avdaidNNdodd

029 "UlN

3193NN 3A V1d3Nd FANTONI ON ‘W 029 pepipunjoid

L

LN

Oolovds3 7

80 mm Min.

SVOdVN3 3d
NOIDVININVTO3d
v Odyd3Ndv 3d
37dILSNAWODNI
oslid

oSV V VAHIND

(.€) 2'9.@
OQvONIZ Odyd3IH
VdVHO ONVO

oSV V VAHIND

JolI21Xa e sasel ap ugioenoeAs e| eled ajgelesuode ugioN|oS



ONVS3AVYL

IN 373NN 13d V.1d3Nd
3JANTONI ON VAIdIN V1S3

31793NN 13d V143aNnd
NIANTONI ON SVAId3N SV1S3H

WD 00T BWIUjW UgIo08S

"oyaIu
|op sepipaw Se| JeAlasuod
ap uolduanald | opusIud)

‘oyoUR 9p W 09 3p
3|ganw un ua sopesodwa Jas

uspand ugiqure) souloy sois3
0LE=9T/9/VH

05€=8T/8/¢H
g valiaan

oyouR ap Wi Q09 ap
S3|ganuu Us 9T/9/yH soulioy

rJed 211SLIUS 9p 9|[e1ap JoA 065=9T/9/¥H

= = s i i 0,G=8T/8/¢H
'V vaiaan
W
o & o O [ea1aA
S N5 [eluol} duered
) REETICRTETY °©
Joliajul [ejuoly
0dJewW oyesanel |
[ed11aA \ I \ -
e 0Jasel] awueled 00L
00z loua oG AA
113Ul 0J3sel) a3.400
V V1SIA 02Jew oyesanel |

I

000c¢

|

osid

JouajuI
[ejuoly

0c¢s8

il |

931400 ¥3A

9P [9AIN

(,T) GZXOTTXGTS uoIsi
ouloy okody

OSA q

065

=
m_:

\

ST19

0N

>

t

V VISIA 43A

002

Je[npow ajganu un ua ouioy |9 srenodwa ered sjuele

>

[RO1LI9A [RIUOI)
00JewW d)ueled

Jouadns [ejuoly
00JeW Oyesanel |




3J1N3™4 3d SANILYC SOT N3 SOAVZITVOO01 SOH3rN9Y sOd 3d
S3IAVYLV SOTIINYOL SOA NOD F193aNIN 1TV OLOVH431dV 13 dvlld 'VLON

OSId 3d 13AIN

wo “UIAI UOIDI9:

OIDVIINIA VTIIC3Y

[eD1ISA [eru0ly

OdJlew aueled ~\

louajul
[ewoly oosew
oyesanel |

W

V1d3and IANTONI ON

J1g3anin
ON@ V10l '40dd

ONVS3IAVYL IN
V.1d3Nnd 3ANTONI ON

——
mH m 711N 01oVdS3

V1ON

Jouadns
[eluo.y 02sew
ouesanel |

[e1IBA [eruol)
02Jew ajuered

e

v.id3nd
JANTONI ON |t

0€e

LN OIDVdSs3

f

J

FJ1N3H4 3Ad SANILYC SO N3 SOAVZITVOO0T1 SOH3IrN9OY sod 3d
S3IAVYL V SOTIINYOL SOd NOD F193aNIN 1TV OLOV431LdV 13 dvlld ‘VLON

OSId 3d 13AIN

(.T) G2 X OTT X GTG uQIsi]

WA W 08

ap eAnewlou unbas ‘louadns aued e] us a0 A Jousjul aued e
U oun ‘ww 00Z X 00Z 9P UoIoB|IUaA ap se|jifal Z euedlad sew
pased | us Jebalbe agap ugioendeas ap odn a1sa able ‘pN IS

‘saseb ap ugioenoeAs | eled vARUIS)E UoION|0S

‘ONYOH OAOdY

i

W9 00T "UlAI UOIDI8S
NOIDVIINIA V1TIC3d

vY1d3nd IANTONI ON

ON© Jg3anin

V10l '40dd

ONVSIAVHL IN
Vv.1d3Nd IANTONI ON

m._”m 711N 01oVdS3

J

V1ON

[eD1LI9A [elu0ly
ooJew aueled

ONYOH O7173aNn2

.€) 2'9Lo
0QvONIZ O¥¥3IH
VdVHO ONVO

[eJ1BA 0lasel)

0dJew ajuered

(,T) G2 X OTT X GTS ugIsI]

‘ONHOH OAOdY

JoLI8jul olasely

0dJew ouesanel |

ONYOH OT173N2

‘UIN ww 08

O 31400

oSV V VAYINO

O:m&:m oJasely
0dJew ouesaAel |

[e21LaA oJases)

0dJew aered

v1d3nd
3ANTONI ON (£ Z'olo
- OQVONIZ O¥YIIH
0€E VdVHO ONYO
111N O1ovds3 v vALD
W

= - —

Lo oHoAL e
O 31402

lo181Xa [e saseb ap ugloenoeAs e eled a|jqelesuode u

01N|0S

Je|jnpow ajganw un ua ouloy |9 Jenodwsa ered sjueLen



(.T) GZXOTXSTS NOLSI
ONYOH OAOdY
G2

L \g
// ww oy -34.1LSVON3
3d dvdidNN40dd

009 065

9T/9/yH SONHOH
Ydvd vAvS3aN Orva O SYNINNTOD
S3193NIN VaVd 34LSVONT 3T11v13d

ww ¢ Josadsa

OLIPIA Bp eUR| BYIOUR|d
| |
]

—— o J

/
%% OUJIOH

ww g‘p losadso
olwn|y

S[ganA ERCER RECERRAELC



3193nN IS4

3183NN OSId

\A
(uT) GZXOTTXSTS
NOLSI

NOIOYILLNGA Vlvd
349I140LI3S

YAvS3N Orva F183nin

01vd07
193NN 3Svd

064 =9T/9/7H ONHOH

0L =8T/8/zH ONYOH
njo W 00T
NIIN NOIDJ3S
o
o
5 /
(uT) GZXOTTXSTS
i NOLSIT ||
NOIOVTILNIA Yivd
34417401035
YNINNTOD 3193N

415 '404d J0rd34NI T
YN3JV1Y OHO3L

OHJIN 3@ 411v.13d

\

K

2

065 =97/9/vH ONYOH

025 =81/8/cH ONYOH

590

183NN
Tvd3LY1




10

”O._<OON

JdIv 3d

_3divad ]
VavydiNg H

3793NN 3svd

Y

I 4/

[/ 3783NN/
OSld

HOIM3ANI
OY3LNYT3A NOLSIT
ONVSIAVHL
OY3LNYTIA
JINVHVd
__3uiv3aa ‘J
—y T
vanvs _
OY3LNV13d
JINVAvd
yold3dNns 40IM3dNS
OY3INV13d OYISVHL ONVSIAVHL
ONVSIAVHL
J11v13d

_W9 00T ewiuiW ugIo0as

(,T) G2 X OTT X ST u0Isi

uoIoe|uaA ejjlay
:ONYOH OAOdY . ' :

0TT a /o . X ﬁ
[ Aamill! STS
a1
m g B
5 g
] |
m_|lm_|@¥ H
Y V1SIA
0LE=9T/9/vH

065=91/9/vH = o5
0,.9=81/8/¢cH
-V Vaid3aiN

0SE=81/8/¢H

37IV.L3A ¥3A
-4 vald3an

g4 31409

Jenjodwa ap ajeue uod ojuswa|dwod us o
epesaw oleq ajganw un us opeuIquIod
ouloy | Jenodwsa ered ajueliep

48

UQIdR|NUBA
ered opee)

N

o ]

4

—c‘

0cL

“

00.

t

V VISIA 43A



11

(013 'SvSIdad 'ILNIOVAQY 3793NIN) SOTNIYLSA0 3A 44T ¥4va3aNd 393A ILNIIHHOIVNOL TV OSIDIV 13 (VLON

iy | H ES===¢ I |
OSId 3d 13AIN OSId3ATIAN | | s |
@)
o
Lo
o
—— )
_l_ 2 ey
N ,
,Tn | —
e N 1
=
D —~—
(G \s@
Mm D3INOA ¥VH1LOdINT F4VNY
73 NOD NOIDVNIGINOD N3 ONYOH
i
09T

VOld1331d NOIOVIVLSNI VdVd SYAId3aN



MONTAJE ANAFE DOMEC CON SALIDA DE GASES
CON UN HORNO COMBINADO BAJO MESADA

FIGURA 4 Rejilla ventilaciéon
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NOTA: Fijar el horno con dos tornillos a través de los
dos agujeros localizados en los patines de frente.

DIMENSIONES DE MONTAJE
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Recomendaciones

Antes de instalar o utilizar este artefacto, lea atentamente este manual. Aqui podré
encontrar las indicaciones correctas para la perfecta instalacion, uso y mantenimiento del
mismo.

No instalar en locales sin ventilacion permanente.

Antes de lainstalacion, asegurarse de que las condiciones de distribucion local
(naturalezay presion del gas) y el reglaje del artefacto son compatibles.

Las condiciones de reglaje de este artefacto estan inscritas en la etiqueta de
marcado colocada en la trasera del mismo.

Guarde este manual en caso de que el artefacto pase a otra persona.

Este artefacto ha sido concebido y fabricado para ser utilizados por privados en sus
hogares, no para uso profesional, por lo cual se recomienda mantener alejados a los
nifios y que no jueguen con el mismo. Vigilar alos nifios durante todo el tiempo de
utilizacion del artefacto para evitar que toquen zonas calientes que puedan causarles
dafio y que no permanezcan cerca del mismo cuando se encuentra en
funcionamiento.

Se debe tomar en cuenta que el artefacto no debera ser operado bajo ninguna
circunstancia por nifios, o personas con capacidades reducidas.

Antes de realizar el mantenimiento o limpieza del artefacto deber& desconectarlo y esperar
gue se enfrie.

No tocar los elementos calefactores del artefacto ya que estos se calientan con el
uso normal.

El tomacorriente debe estar colocado fuera del nicho, en la parte izquierda del observador,
de manera que se pueda desconectar el artefacto cuando requiera una remocién o
reparacion.

Durante la instalacién cuide que el cable de alimentacion eléctrica no quede en contacto
directo con partes calientes del artefacto.

El cable de alimentacién no debe ser sustituido ni reparado por el cliente para ello debe
recurrirse a un electricista matriculado.

Para cambiar la lampara del horno, desenrosque la cubierta de proteccion de cristal y la
lampara, sustitlyala con otra igual, resistente a altas temperaturas, para 220 V, potencia
15 W y conexion tipo E14.

LAMPARA 15W
ROSCA E14

CUBIERTA DE
PROTECCION

Los soportes sobre el que va montado este artefacto deben ser de material incombustible
de acuerdo a ordenanzas y reglamentaciones vigentes.

Tener en cuenta que ningun material combustible debe colocarse a menos de 30 mm del
cuerpo del horno. Ademas la cola que une el laminado al mueble debe resistir temperaturas
no inferiores a 90° C, para evitar deformaciones o desencoladuras del revestimiento.

La cola que une el laminado al mueble debe resistir temperaturas no inferiores a 90 °C,
para evitar deformaciones o desencoladuras del revestimiento.

Los muebles adyacentes a los nichos deben poder soportar una temperatura de 65° C por
sobre la temperatura del ambiente (IRAM 2092-2-6)
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e Este horno fue disefiado para instalarse en muebles tipo columna o bajo mesada; en
este caso pueden complementarse con el anafe de empotrar DOMEC con salida de gases.
(Ver Posicionamiento)

e Como todo artefacto de uso normal, debera contar con un mantenimiento adecuado a fin
de subsanar el desgaste que con el tiempo sufrirdn necesariamente sus partes mas
activas. Recurra siempre a repuestos originales que podra adquirir en los centros de
asistencia técnica autorizados.

e Por razones normativas de seguridad el artefacto esta dotado de un dispositivo que impide
la utilizacion simultanea de la resistencia del grill y del quemador de horno.

e Para posibles reparaciones dirijase siempre a un centro de asistencia técnica autorizada
(DISCO S.A. — Zapiola 3000 — Bernal).

e DOMEC S.A.l.C.y F. no se responsabiliza de los dafios que deriven de una asistencia
no autorizada.

e Lainstalacion del aparato tiene que ser ejecutada, tanto en la parte de gas como en la
parte eléctrica por instaladores matriculados que conozcan las normas de instalacién
vigentes.

¢ Antes de alimentar el artefacto, controlar que esté correctamente regulado para el tipo de
gas que se dispone.

e El uso de un aparato de gas requiere un cambio regular de aire. Asegurarse que la
realizacion de la instalacion cumpla con las reglamentaciones vigentes y que la misma sea
revisada periddicamente por personal especializado.

e En caso que se apague accidentalmente el quemador de gas, cerrar el dial de mando y
volver a probar el encendido después de un minuto.

e Sise detecta alguna pérdida de gas, cierre de inmediato la llave de paso, desconecte el
artefacto de la red de suministro eléctrico y solicite la reparacion al servicio técnico
autorizado.

e Este artefacto ha sido aprobado bajo las normas NAG 312 (10) e IRAM 2092-1-6 para
artefactos de uso domestico.

NOTA: Una vez conectado el artefacto es necesario verificar el correcto funcionamiento del
grifo valvulado que comanda el quemador de horno, ya que muchas veces en el transporte
del artefacto se aleja 0 se desliza la termocupla.

Rogamos por lo tanto retirar el piso de horno y verificar que funciona bien al MAXIMO y al
MINIMO. Si el quemador no permanece encendido luego de soltar el dial puede deberse a
dos motivos:

1) Que el niple que une la termocupla al grifo valvulado no esté bien ajustado. Verifique
accionando fuertemente con la mano, o suavemente con el uso de una llave fija
corta, el ajuste el nicle. Un esfuerzo excesivo puede destruir el extremo de la
termocupla.

2) Que el extremo de latermocupla no reciba calentamiento adecuado. Asegurese el
correcto funcionamiento de la termocupla desplazandola hacia Ud. hasta que haga el
tope debido. Encienda el quemador y verifigue que tanto al MAXIMO como al MINIMO
se calienta el extremo de la termocupla en una extension de 3 a 5 mm solamente.

Importante:
Recuerde que este artefacto debera instalarse en un todo de acuerdo con lo establecido en

las Disposiciones Minimas para la Ejecucion de Instalaciones Domiciliarias de Gas. La
realizacion del trabajo debe confiarse a un instalador competente.



Para el traslado del artefacto, hdgalo siempre entre
dos personas para evitar posibles accidentes. No
tome el artefacto por las manijas.

Una vez desembalado, destruyay arroje el embalaje al
cesto de residuos. No elimine el mismo por otros medios
ya que es material altamente combustible.

Instrucciones para lainstalacién
Conexién eléctrica

Nuestros artefactos estan equipados con ficha de triple conexion (2 polos y tierra), la que debe
conectarse directamente a un receptaculo triple (220 V.C.A. — 50 Hz) adecuadamente conectado
a tierra. Donde existan receptaculos para dos espigas, el mismo debe ser reemplazado por uno
de tres espigas, convenientemente conectado a tierra de acuerdo a Normas de Seguridad
vigentes.

=X

El trabajo debe ser confiado a un electricista matriculado.

En ninguna circunstancia corte o elimine la espiga de
conexion a tierra o utilice cualquier tipo de adaptador
Antes de proceder a la conexion del artefacto, verificar
si la red eléctrica esta preparada para la potencia del
mismo. Ver placa de caracteristica que se encuentra en
la parte trasera del aparato. Para su seguridad, en
estos modelos, utilice en la instalacion un disyuntor
diferencial de 0.03 A (3mA)

Es imprescindible efectuar una buena toma a tierra para su correcta proteccién contra
eventuales inconvenientes, de acuerdo a normas de seguridad vigentes.

DOMEC S.A.C.l.y F. no se responsabiliza por los dafios que puedan derivarse de la falta de
una adecuada conexion atierra.

Conexién del gas

Este artefacto debe ser conectado a la red de gas segun las Normativas vigentes por un
instalador matriculado.

Antes de conectar el artefacto es aconsejable que el instalador tome la precaucion de soplar la
cafieria para desalojar posible cuerpos extrafios. El artefacto esta regulado para funcionar con
gas natural, para efectuar el cambio a gas licuado ver: Transformacion para los distintos tipos
de gases.

Para que el funcionamiento sea Optimo, asegurese que la presion de alimentacion tenga en
cuenta los valores indicados en la etiqueta de marcado colocada en la parte trasera del artefacto.

Transformacion para los diferentes gases

Advertencia: Cuando utilice el artefacto con gas licuado coloque un regulador de gas con
filtro, el mismo debe estar certificado por un organismo reconocido por ENARGAS. Este
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filtro asegurara que las impurezas mismas del gas obstruya los inyectores y dafie los
robinetes. Haga revisar periédicamente el mismo por un instalador matriculado.

Este artefacto esta regulado para gas natural y equipado para realizar el cambio a gas licuado.
Para realizar esta operacion recurrir a un Instalador Matriculado, el cual debe atenerse a las
Normas y Reglamentaciones en vigencia. Para realizar la transformacion de un gas a otro
proceder de la siguiente manera:

e Abrir la puerta de horno y retirar los accesorios y el piso del horno.

e Retirar el quemador, corriéndolo hacia su derecha, aflojando el tornillo de fijacion del
quemador.

e Retirar el inyector y sustituirlo por el adecuado al gas con el que se va a trabajar, en
provision.

¢ Reinstalar el quemador.

e Pararegular el aire primario, encender el quemador durante algunos minutos y aflojar
levemente el tornillo de fijacion del tubo regulador de aire, mover éste tubo hasta que la
llama se presente de un color azulado, estable, sin ruido y sin puntas amarillas. Para
condiciones ideales de presion de gas (més abajo descritas), aconsejamos tomar
desde la parte trasera del quemador hasta el eje del tornillo: 70 mm para gas natural,
y 60 mm para gas licuado.

e Apretar el tornillo de fijacion del tubo regulador de aire.

e Colocar el piso y los accesorios en su lugar.

li

{

V wﬁplso DE HORNO
ORIFICIO DE ENCENDIDO

T T T ,

I~ - TORNILLO DE FIJACION

QUEMADOR DE HORNO

BUJIA iQUEMADOR DE HORNO

INYECTOR

PISO DE HORNO

TORNILLO DE FIJACION
TUBO REGULADOR DE AIRE

INYECTOR

TUBO REGULADOR
DE AIRE
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Regulacion del caudal minimo en los robinetes valvulados o termostatos.

e Encender el quemador de horno y girar el dial hasta la posicion de minimo. En los
artefactos con termostato, aguardar 10 minutos para las operaciones siguientes.

e En esta posicion retirar el dial.

e Actuar con un destornillador en

PANEL DE LLAVES

el tornillo existente en el cuerpo TERMOSTATO
del grifo hasta que la llama GRIFO VALVULADO
guede lo mas corta posible y

estable.

o Montar el dial y pasar
rapidamente del “minimo” al
‘maximo” (y viceversa) varias
veces, para verificar si la llama
permanece estable.

TABLA 1 TORNILLO DE REGULACION

INYECTOR GAS | INYECTOR GAS
NATURAL LICUADO PRESION DE ALIMENTACION DEL GAS:
1.25 0.90 NATURAL: 180 mmCA
LICUADO: 280 mmCA

ALIMENTACION ELECTRICA; 220VCA—50Hz

Nota: Nuestros artefactos estan regulados para las presiones de gas arriba mencionadas.
Tener en cuenta que cualquier variacion de las mismas afectara el normal funcionamiento
del mismo. Por lo tanto haga revisar periédicamente por un instalador matriculado la
presion de linea.

Posicionamiento

El artefacto debe instalarse y funcionar solamente en locales permanentemente ventilados de

acuerdo a normativas vigentes.
Para las aberturas de ventilacion (ver figuras adjuntas) tener en cuenta que no deben ser

obstruidas accidentalmente.
Este artefacto se provee con un tubo metalico semiflexible para su conexion a la red de gas.

e Este tubo presenta en uno de sus extremos una rosca macho de ’5”. Coléquela a la red de
gas.

e Retire los diales y a continuacion el panel de llaves aflojando los dos tornillos “A” que la
sujetan en su parte inferior. (VER FIG. 1)

e Posicione el horno en el nicho hasta que haga tope en su parte dorsal contra el mueble.

e Coloque el otro extremo del tubo a la entrada del grifo valvulado o termostato, rosca de 74"
con virola conica.

e Controlar la perfecta estanquidad de todos los empalmes utilizando para ello una solucién
jabonosa y nunca una llama.

e Vuelva a colocar el panel de llaves, ajustandolo con los tornillos “A”, coloque luego los

diales.

Conecte la ficha a la red eléctrica.

Es muy importante fijar firmemente el horno, como se indican en las figuras adjuntas, y que
las partes eléctricas estén aisladas de modo que no puedan entrar en contacto con las
partes metalicas. En el caso de instalar otro artefacto eléctrico o con partes eléctricas las
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conexiones deben ser individuales, tanto por razones de seguridad como para facilitar la
extraccion de los mismos. Las condiciones de aireacion o ventilacion deben ser revisadas
periodicamente por personal especializado.

Estos hornos pueden combinarse (instalandolo en un mueble bajo mesada, ver figuras adjuntas)
con el anafe de empotrar DOMEC, que en su parte posterior presenta una serie de ranuras
disefiadas especialmente para permitir la adecuada evacuacion de los gases calientes generados
por el horno, siguiendo adecuadamente las siguientes instrucciones:

¢ Inserte el cafo flexible de salida de gases (en provision con el anafe) en la abertura de la
chimenea haciendo tope en las tres pestafas internas del mismo.

e Doble el cafio en tres partes, hacia adentro, para que quede enganchado en la abertura.
Esto bastard para que el cafio no se deslice.

e Cologue la chimenea de salida de gases ajustandola con los tornillos a la parte inferior de
la caja de anafe.

e Siga ahora las instrucciones para empotrar el anafe DOMEC.

e Posicione ahora el horno DOMEC siguiendo las instrucciones anteriores.

¢ Inserte el cafio flexible al cuello de salida del horno (figura 4), accediendo a través del
frente de horno retirando el panel de llaves (Ver instrucciones de Posicionamiento)

e Continte ahora las instrucciones para el Posicionamiento del horno descritas en parrafos
anteriores.

La posible presencia de un mueble por encima del anafe tiene que prever una distancia minima
de 600 mm desde el plano de las rejillas de plancha a la base del mueble, figura 4 bis.

IMPORTANTE: Estos dos artefactos deben instalarse con llaves de paso individuales para cada
uno de ellos.

Antes de empezar a utilizar el horno aconsejamos:

e Quitar la pelicula protectora, cuando la posea, y todos los impresos de publicidad.

e Tanto el aislamiento térmico del horno, como los residuos de aceite de fabricacion emiten
humos y olores desagradables durante los primeros minutos de utilizacion. se aconseja,
antes de la primera utilizacion del horno, que se ponga el mismo en funcionamiento
durante 45 minutos, aproximadamente, y a la potencia maxima, a fin de eliminar esos
olores sin transmitirlos a los alimentos.

Importante: Durante el funcionamiento, el aparato esta sometido a un sensible
calentamiento. Se recomienda, por lo tanto, mantener a los nifios lejos del horno cuando
esta encendido.

Instrucciones para el uso
Descripcién de los 6rganos de mando
En la parte frontal del horno se encuentran los dispositivos que sirven para el funcionamiento y el

ajuste de las resistencias, del motor del asador giratorio (segun el modelo) ademas del dispositivo
cuentaminutos 0 reloj.
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Dial grifo valvulado

Permite comandar el quemador a gas del horno y regular la llama a

minimo 0 maximo.

Su accionamiento dispone automaticamente la desconexion de la
resistencia de grill. &

Dial termostato

Permite regular la temperatura del horno de manera

proporcional a la escala graduada en el panel de comandos.

Cuando el horno esté frio la llama sera alta para cualquier

posicion del dial, a medida que se calienta ira bajando el fuego

hasta lograr la temperatura seleccionada. @

Dial termostato + Resistencia

Z,
3

Si el decorado en el panel de llaves es como detallamos a 5 4
continuacion tener en cuenta para su uso las
siguientes instrucciones:

CERRADO

Para utilizar el quemador de horno a gas en estos
casos: accionar el dial de encendido eléctrico ) RESISTENCIA
durante 15 segundos como maximo, presionar el
dial del termostato en sentido anti-horario hasta el
primer punto (minimo) mantenga presionado 20 S §
segundos, terminado este tiempo soltar el dial, el /1
horno debe permanecer en funcionamiento. En | 2
caso contrario, aguardar 2 minutos y repetir la \\ 3
operacion. No es necesario abrir la puerta de V4
horno. N
La valvula termostatica permite adecuar la potencia L7 8
del horno a sus necesidades de coccion. (Ver
Tabla 1 del Manual del usuario).
El dial tiene indicado 10 posiciones desde un GRADUACION

.y . TEMPERATURA
minimo hasta un maximo. El consumo de gas se QUEMADOR HORNO
reduce automaticamente cuando el interior del
horno llega a la temperatura seleccionada.
Girando el dial en sentido horario nos encontramos con el simbolo de resistencia, el mismo sirve
para poder utilizar la resistencia superior del horno, esta posiciéon impide la utilizacion del
guemador a gas.
Esta ubicacion del termostato no lo pone en funcionamiento, esto se logra solamente con el
accionamiento del dial de la llave conmutadora. (Ver Instrucciones siguientes)
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Dial llave conmutadora hornos sin spiedo

Permite conectar las funciones eléctricas:

ENCENDIDO  ( QAPULSAR DIAL) o

LUZ DE HORNO O% ” \ 3

RESISTENCIA GRILL

RESISTENCIA GRILL

/ ——
\:
)

RESISTENCIA GRILL + LUZ HORNO

Dial llave conmutadora hornos con spiedo

Permite conectar las funciones eléctricas:

@ ENCENDIDO  ( APULSAR DIAL)

LUZ DE HORNO

@ RESISTENCIA GRILL

@ RESISTENCIA GRILL + ASADOR GIRATO

FPANNIS
@ RESISTENCIA GRILL + ASADOR GIRATO
AN
RESISTENCIA GRILL + LUZ HORNO

Utilizacién del cuentaminutos mecénico :

Para accionar el cuentaminutos girar su mando O

una vuelta completa en el sentido horario, y ——— w ACC/g
luego girar en el mismo sentido hasta el tiempo ° % I \ ° o ”V%
deseado si este es menor a 60 min. / \

Transcurrido el tiempo preestablecido entraen @ || ||
funcionamiento la campanilla. ‘ /
El cuentaminutos no interrumpe el
funcionamiento de otro elemento del
artefacto.
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Utilizacion del reloj

Una vez conectado el horno a la red eléctrica =
el reloj comienza a titilar, para ponerlo en hora:
Apretar los dos botones simultaneamente

(aparecera las 12:00 hs) inmediatamente , lE, a5
colocar en hora, teniendo en cuenta que el BOTON IZQUIERDO

s . . . . (PARA DISMINUIR LA
botdn izquierdo disminuye y el derecho HORA O EL TIEMPO)

. (PARA AUMENTAR LA
pulsar ambos botones y continuar con la HORA O EL TIEMPO)

operacion 2, de lo contrario aparecera el

cuentaminutos

Para usar el cuentaminutos:

Pulsar el boton izquierdo (aparecera las 00:00 hs. y titilando el logo cuentaminutos) para ponerlo
en funcionamiento, tener en cuenta que el boton izquierdo disminuye y el derecho aumenta.
Transcurrido el tiempo deseado volvera a la hora y la chicharra sonara 15 veces. Esta dejara de
sonar si se oprime cualquier boton o ambos simultdneamente.

No se visualizara la hora mientras este en funcionamiento el cuentaminutos, aunque no dejara de
funcionar.

Si por error se puso el cuentaminutos para volver al reloj pulsar el boton izquierdo y llevarlo a
cero, al cabo de 2 segundos aparecera de nuevo la hora.

Si por error se puso un horario equivocado o se quiere cambiarlo, repetir las operaciones 1y 2.
Si se marcé equivocadamente el cuentaminutos, se corrige aumentando o disminuyendo con los
botones respectivos.

No se puede utilizar el cuentaminutos sin antes poner a funcionar el reloj.

Los pulsadores pueden usarse de dos formas. Si se oprimen intermitentemente la hora cambiara
de igual modo. Si se mantienen oprimidos la hora cambiara y no se detendra hasta que se los
suelte.

En el momento de colocar la hora no se puede utilizar el cuentaminutos sino al cabo de 5
segundos, de lo contrario se modificara el horario.

El cuentaminutos comienza a funcionar una vez que se dejan de oprimir los botones. Si se cambia
el tiempo, éste sera el que comenzard a correr.

El reloj no interrumpe el funcionamiento de otro elemento del artefacto.

aumenta la hora. N
Si se demora mas de 5 segundos volver a BOTON DERECHO

Utilizacion del qguemador de horno

Para encender el horno, proceder del siguiente modo:
Horno a gas con grifo valvulado

e Presione el dial correspondiente (dial parte izquierda), girelo hacia la izquierda hasta la
posicibn maximo y mantenga presionado; presione el dial de encendido (dial derecho)

e Estando el quemador encendido continte presionando el dial del grifo valvulado 20
segundos mas.

e Terminado este tiempo soltar el mando: el horno debe permanecer en funcionamiento.
caso contrario, Aguardar 2 minutos y repetir la operacion.

e Para poner el horno a funcionar al minimo, girar el mando hasta la posicion indicada del
minimo.

e Para apagar el horno girar el mando del grifo en el sentido derecho hasta la posicion de
apagado.
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a gas con termostato

modelos que tienen una valvula termostatica la misma permite adecuar la potencia del

horno a sus necesidades de coccion. (VER TABLA 1)
Los diales tienen indicados 10 posiciones. El consumo de gas se reduce automaticamente cuando

el inter
Las op

Notas:

Utiliza

El grill
rayos i

ior del horno llega a la temperatura seleccionada.
eraciones de encendido son las mismas que las descriptas en el parrafo anterior.

TABLA 1

POSICION DEL DIAL
1-2
HORNO TEMPLADO
3-4
HORNO SUAVE
5-6
HORNO CALIENTE
7-8
HORNO MUY CALIENTE
9-MAX.
HORNO FUERTE

En caso de falta de energia eléctrica es posible efectuar el encendido del horno acercando
una llama al orificio de encendido que se encuentra en la parte delantera del piso de horno.
(VERFIG. 1Y 2)

Cuando el horno esta frio la llama sera alta para cualquier posicion del dial, (maximo 6
minimo), a medida que se calienta ira bajando el fuego hasta lograr la temperatura
seleccionada.

Para cocer perfectamente al horno dejar precalentar el mismo durante 10 minutos.
Recuerde que por razones normativas y de seguridad, mientras se encuentra en
funcionamiento el quemador de horno, no es posible hacer funcionar el grill eléctrico.

Si durante el funcionamiento del horno falta el gas, la circulacibn se corta
automaticamente. No pudiendo el quemador volver a funcionar sin que haya una accion
deliberada del usuario. En caso de que esto ocurra abrir la puerta del horno y esperar 1
minuto y volver a encender el quemador.

cion del grill y del asador giratorio

eléctrico colocado en la parte superior del horno genera calor basado en la radiacion de
nfrarrojos.

Se enciende mediante el dial correspondiente (dial derecho), este mismo nos permite (en los
modelos que lo posean) también utilizar el asador giratorio. Para utilizar esta funcion (grill
eléctrico) calentar el horno previamente cinco minutos.

Utiliza

cion del asador giratorio para coccion al spiedo (VER FIG. 1Y 2)

Rosque el mango (M) en la lanza( L) y coloque la primer horquilla (H1)
Inserte los alimentos en la lanza y coloque la segunda horquilla (H2)
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e Coloque el asador en su soporte (SA) y éste en la bandeja asadera (BA), cuidando que
apoye correctamente en su asiento.
¢ Introduzca todo el conjunto en las guias inferiores (Gl) y empuje hacia el fondo, insertando
la lanza en el orificio del eje de motor (E) que se encuentra en la trasera del horno.
e Desenrosque el mango de la lanza, cierre la puerta y ponga en marcha el motor mediante
el dial correspondiente (dial derecho).

Utilizacion del asador giratorio para asar con broquetas (VER FIG. 1Y 2)

e Cologue en la lanza, ademas del mago, los soportes de broquetas (SB), cuidando que los
dos tornillos que los fijan queden en la misma cara de la lanza, que es triangular.

¢ Inserte los alimentos en las broquetas (B) (4 en total) y coloque estos en sus soportes que
estan fijos en la lanza.

e Proceda luego en la misma forma que la indicada para asar al spiedo.

Recomendaciones para la utilizacion del horno y del grill

e Larejilla o bandeja de asados deberan colocarse en la mitad de la altura del horno.

e Siempre que se utilice la rejilla para colocar alimentos a cocinar se pondra la bandeja en la
parte inferior para recoger los jugos.

e Durante el funcionamiento del horno en operaciones de coccion la puerta debe permanecer
cerrada.

¢ Antes de colocar los alimentos en el horno realizar un precalentamiento de entre 10y 15
minutos.

e Evitar abrir la puerta del horno durante la coccion de los alimentos para no provocar
variaciones de temperatura y aumentar el consumo de energia. Para controlar la coccion
hagalo a través del cristal

e Cuando ase con el asador giratorio o con las broquetas tenga en cuenta que el peso
maximo que soportan las mismas es de 2,5 kg.

Mantenimiento y limpieza

Atencidn: Antes de proceder a cualquier accion de mantenimiento o limpieza debe
desconectarse el aparato de lared eléctrica, cerrar la llave de corte rapido de lared de gas
y esperar a que se enfrie.

En la operacion de limpieza de estos artefactos no se debe utilizar limpiadores a base de
vapor o recurrir a un sistema de limpieza a base de vapor.

Limpieza general

e Un buen mantenimiento y limpieza después de cada uso aumenta la vida de su cocina 'y
permite una utilizacion sin problemas.

e No usar nunca polvos abrasivos, productos inflamables, estropajos de acero o acido para
efectuar la limpieza del artefacto.

e Dejar bajar la temperatura y limpiar con una esponja humeda y un detergente comun.

e Las partes de acero inoxidable deben limpiarse después de utilizadas con agua y secarse
con un pafio suave.

e Las piezas enlozadas pueden ser lavadas con agua jabonosa y una esponja o trapo de
algododn.

e Las piezas cromadas se limpian con un pafio humedecido con limpiador no abrasivo.

e En caso de que las manchas persistan, debe usarse un detergente no abrasivo o vinagre
caliente.
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e El cristal de la puerta de horno debe limpiarse con agua caliente y un estropajo de nylon
humedecido en un detergente comun.
e Debe evitarse frotar el panel de mandos, porgue esto puede hacer desaparecer las
inscripciones contenidas en el mismo.

Limpieza de la puerta del horno (VER FIG. 3)
Para limpiar a fondo la puerta de horno, retire la misma de la siguiente manera:

e Abra completamente la puerta.

e Suba los enganches (A) hasta que calcen en las ranuras del brazo superior (B) de las
bisagras.

e Cierre la puerta aproximadamente unos 30° y retirela hacia arriba y hacia fuera.

e Una vez limpia, coléquela siguiendo las mismas operaciones en sentido inverso.

e Para limpiar el cristal interior desenrosque los dos tornillos (B) que la sujetan a la puerta.

(fig. 3)
La puerta unavez colocada debe abrir y cerrar libremente.
Limpieza del horno

Las paredes interiores de estos hornos poseen la propiedad de autolimpiarse a medida que se va
utilizando. Dicha propiedad se logra gracias a un esmalte especial que se ha aplicado a las
mismas, el cual ha sido elaborado para que elimine la grasitud y restos de aceite. Para que lo
anterior sea posible, y luego de cada coccién de alimentos con grasa, se debe dejar funcionando
el horno en posicién media y en vacio durante aproximadamente 15 minutos.

De saber que en la siguiente coccidn no se generara grasitud o salpicaduras de aceite debido al
tipo de alimento, el tiempo de coccion del mismo servira para que el horno se autolimpie, por lo
tanto, no sera necesario cumplir con el proceso mencionado anteriormente. De lo contrario debe
realizarse en cada coccion. En caso de que se produzcan grandes derrames o salpicaduras es
necesario absorberlos mediante esponja o toalla de papel antes de que el horno se enfrie
totalmente, cuidando que sea una temperatura no riesgosa para la integridad fisica del usuario.
Luego se debera hacer funcionar el horno para cumplir con el proceso ya mencionado o tomar la
precaucion que la préxima coccién se destine a alimentos no grasos. Si estos depdsitos de grasa
llegaran a quemarse y formar cuerpo sobre el esmalte sera necesario una limpieza mas a fondo.
Remoje las costras 0 manchas algunas horas y frote con un cepillo suave y agua caliente, puede
usar también jabon neutro no abrasivo. Luego repita el proceso de autolimpiado. No utilice polvos
limpiadores abrasivos, ni estropajos o cepillos metélicos que deterioren el esmalte. Tampoco
utilice sustancias antiadherentes o limpiadores causticos especiales para la limpieza de hornos ya
gue no son adecuadas para este tipo de esmalte.

Consejo util:

Algunas veces al efectuar la limpieza del horno o de la parrilla Ud. puede desplazar el extremo de
la termocupla de su posicion correcta y al querer operar en el horno, el mismo se apaga al poco
tiempo de encendido.

A continuacion le detallamos cdmo puede subsanar este inconveniente:
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e Abra totalmente la puerta del horno.

e Quite el piso del horno. A su
derecha en la parte anterior del
mismo se encuentra la termocupla.

e Encienda con cuidado el quemador
del horno manteniendo presionado
el dial durante no menos de 30
segundos y controle si la llama del
guemador incide en el extremo de la
termocupla calentando de 3 a5
milimetros en dicho extremo.

e Silatermocuplano estaen su
posicion correctano sevaa
producir este calentamiento
fundamental y el quemador se
apaga si deja de presionar el dial. Entonces asegurese el correcto posicionado de la
termocupla desplazandola hacia delante, hacia Ud., hasta que haga el tope debido.

e Verifique nuevamente el correcto funcionamiento del quemador ya sea al maximo
como al minimo de la llama.

e Realice todas estas operaciones con cuidado y dejando enfriar previamente las
partes para no dafiarse sus manos.

TERMOCUPLA

Nota: Si realizadas estas verificaciones el inconveniente subsiste no dude en recurrir al
servicio técnico especializado.
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Fig. 3

TORNILLOS "B"

RANURA "B"

CRISTAL INTERIOR

ENGANCHE "A"

TORNILLO "B"

CRISTAL INTERIOR

CRISTAL EXTERIOR

ESCALA: 1:1,5
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Instalaciones eléctricas
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Hornos con reloj
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DOMEC

Administracién, ventas y show-room:
Suipacha 1111, piso 15°
(C1008AAW) Buenos Aires.
Tel. (linea rotativa): 4315-1881
Fax: 4313-6965 /4313-7027

Servicio post venta oficial:
DISCO S.A.
Tel. 4312-3098 / 4312-1980 / 4315-1881 INT 136 (C.A.B.Ay G.B.A)
4315-1881 INT 152 (Resto de Bs As e interior del pais)

Repuestos:

Av. Zapiola 3000

(B1883AUR) Bernal, Pcia. de Bs.As.

Tel. 4270-1715
Fuera de este radio concurra a nuestro concesionario donde efectud la compra
Complejo industrial Bernal:

Av. Zapiola 3000

(B1883AUR) Bernal, Pcia. de Bs. As.

Tel. 4270-1003 / 1004 / 1005/ 1010/ 1011

Fax: 4270- 1001

Complejo Industrial San Luis:
Ruta 7 km 791
Area Industrial Zona Sur
Direccion postal: Casilla de Correo 463, (d5700kza) San Luis.
Tel. 02664-425021

Fuera de este radio concurra a nuestro concesionario donde efectu6 su compra.

www.domec.com.ar
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