Para el correcto funcionamiento y cuidado del artefacto, como también del mueble que lo contiene, es muy
importante que el mismo cumpla lo recomendado en los dibujos del Manual, principalmente lo referente a las
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Advertencias generales

Antes de instalar o hacer uso del artefacto recomendamos la lectura atenta de este
Manual.

El mismo contiene importantes recomendaciones que deberan tenerse en cuenta para la
adecuada utilizacion del artefacto, instrucciones de funcionamiento, etc.

Guarde este Manual en caso de que el artefacto pase a otra persona.

Antes de la instalacion, asegurarse de que las condiciones de distribucion local (naturaleza
y presion de gas) y el reglaje del artefacto son compatibles. Las condiciones de este
artefacto estan inscritas en la placa de marcado adherida a la parte trasera. (Ver
“Conexion de la parte da gas”)

Este artefacto ha sido concebido y fabricado para ser utilizado por privados en sus hogares,
no para su uso profesional. Su manejo corresponde a personas adultas, por lo cual se
recomienda mantener alejados a los niflos y que no jueguen con el mismo, para evitar
gue toquen zonas calientes que puedan causarles dafio.

El artefacto debe ser instalado y funcionar solamente en locales permanentemente
ventilados, teniendo la precaucién de que esta corriente de aire no pueda apagar
accidentalmente la llama de los quemadores. El artefacto debe quedar lejos de cortinas
u otros materiales inflamables. No instalar en locales sin ventilacion permanente.
Antes de lainstalacién, asegurarse de que las condiciones de distribucién local
(naturalezay presién del gas) y el reglaje del artefacto son compatibles. Las
condiciones de reglaje de este artefacto estan inscritas en la placa de marcado.

Se debe tomar en cuenta que el artefacto no deberé ser operado bajo ninguna
circunstancia por nifilos, o personas con capacidades reducidas.

La utilizacién intensa y prolongada del artefacto puede necesitar una ventilacion
complementaria, por ejemplo abriendo una ventana, o una ventilacion mas eficaz, por
ejemplo aumentando la potencia de la ventilacibn mecéanica, si existe.

Antes de realizar el mantenimiento o limpieza del artefacto deber& apagarlo y esperar
gue se enfrie.

Los muebles adyacentes o los nichos que contengan artefactos de coccion deben poder
soportar una temperatura de 65 °C por sobre la temperatura del ambiente (IRAM 2092-
2-1)

Tener en cuenta que ningln material combustible debe colocarse a menos de 20 mm del
cuerpo del artefacto. Ademas, el adhesivo que une el laminado al mueble debe resistir
temperaturas no inferiores a 90°C, para evitar deformaciones o desencoladuras del
revestimiento.

La conexidn a la red de gas deberé realizarse por medio de un tubo metalico rigido o bien
por medio de un tubo flexible de acero inoxidable de pared continua, el cual debera
estar certificado por un organismo reconocido por ENARGAS, el mismo debe presentar una
rosca W ’2” Gas macho cilindrica.

Como todo artefacto de uso normal debera contar con un mantenimiento adecuado a fin de
subsanar el desgaste que con el tiempo sufrirAn necesariamente sus partes mas activas.
Recurra siempre a repuestos originales que podra adquirir en los centros de asistencia
técnica autorizados.

Este artefacto ha sido aprobado bajo las normas NAG 312 (10).



Para el traslado del artefacto, hagalo siempre entre dos
personas para evitar posibles accidentes. No tome el
artefacto por las manijas.

Una vez desembalado, destruyay arroje el embalaje al
cesto de residuos. No elimine el mismo por otros medios
ya que es material altamente combustible.

Para posibles reparaciones dirijase siempre a un Centro de Asistencia Técnica

autorizado (DISCO S.A., Ver teléfonos en la contratapa). DOMEC S.A. no se
responsabiliza de los dafios que deriven de una asistencia no autorizada.

Instrucciones para el instalador
Instalacion

Recuerde que este artefacto deberé instalarse en un todo de acuerdo con lo establecido
en las Disposiciones y Normas Minimas para la Ejecucion de Instalaciones Domiciliarias
de Gas.

e La realizacion del trabajo debe confiarse a un instalador matriculado.

e La cocina deben quedar bien asentada y nivelada y sujeta a la pared, para hacerlo siga
las instrucciones descritas mas adelante.

e Antes de conectar el artefacto es aconsejable que el instalador tome la precaucion de
soplar las cafierias para desalojar posibles cuerpos extrafios.

e Estos artefactos no deben conectarse a un dispositivo de evacuacion de los productos
de la combustion. Su instalacion y conexion debe realizarse de acuerdo con las normas
de instalacion en vigor. Debe ponerse especial atencién a las disposiciones aplicables
en cuanto a la ventilacion.

Conexién de la parte de gas
El artefacto esta regulado para gas natural.

Antes de conectar el artefacto verificar que las condiciones del gas de suministro (tipo y
presién) coincidan con la placa de marcado que se encuentra en la parte posterior de la cocina.

En caso contrario, debe efectuarse la transformacion siguiendo todas las indicaciones que
figuran mas adelante.

Después de efectuadas las conexiones debe comprobarse las eventuales fugas con un
producto espumifero. Nunca utilizar una llama.



Conexion alared de gas

Antes de realizar esta operacion se debe nivelar el artefacto, utilizando para ello las dos
patas movibles que se encuentran en la parte posterior (ver Fig. 1)

Luego fije a la pared el soporte fijacion a pared (en provision con el artefacto) mediante
un tarugo y un tornillo (ver Fig. 2-A/B)

En la parte trasera izquierda, vista desde el frente, se encuentra el extremo del barral
con un niple roscado, conecte al mismo un tubo metalico rigido o un tubo flexible de
acero inoxidable de pared continua, aprobado por ENARGAS; (rosca macho 72" Gas
Cilindrico) al extremo del barral. Luego conecte el otro extremo del tubo

alared de gas.

Acerque el artefacto a la pared hasta que el soporte de fijacion del artefacto (que se
encuentra armado al respaldo del mismo) haga tope con el soporte que ya fijo
anteriormente atornille el artefacto mediante el tornillo en provision. (Ver Fig. 3)

Fig. 1 Fig. 2-A
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Fig. 2-B
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Advertencia:

Transformacion para los diferentes gases

Cuando utilice el artefacto con gas licuado coloque un regulador de gas con filtro, el
mismo debe estar certificado por un organismo reconocido por ENARGAS. Este filtro
asegurara que las impurezas mismas del gas no obstruyan los inyectores y dafie las
valvulas. Haga revisar periodicamente el mismo por un instalador matriculado.

Este artefacto esta regulado para gas natural y equipado para realizar el cambio a gas licuado.
Para realizar esta operacion recurrir a un Instalador Matriculado, el cual debe atenerse a las
Normas y Reglamentaciones en vigencia. Para realizar la transformacion de un gas a otro
proceder de la siguiente manera:

1- Quemadores de hornallas.

Fig. 4

INYECTORES

Retirar las rejillas, las tapas y los cuerpos de
guemadores. (ver Fig.2)

Retirar los inyectores (ver Fig. 4) y sustituirlos
por los adecuados al gas que se va a trabajar,
en provisién. (ver Tabla 1). El sellador a
utilizar para los mismos debe ser un

sellador de roscas, aprobado por el IGA,

tipo anaerobico o a base de teflon \\
Montar los cuerpos de quemadores las tapas y TERMOCUPLA PLANCHA
rejillas.

2- Quemador de horno.

Abrir la puerta de horno y retirar los accesorios y el piso del horno. (ver Fig. 5)
Retirar el tornillo (a) de fijacion y la arandela; traer hacia adelante el quemador de
horno y correrlo hacia un costado. (ver Fig. 5y 7)

En la trasera de la cocina, donde se sitla el quemador, vera el inyector,
sustitiyalo por el adecuado al gas con el que se va a trabajar, en provision (ver
Fig. 5; 6; 7). El sellador a utilizar para el mismo debe ser un sellador de
roscas, aprobado por el IGA, tipo anaerdbico o a base de teflon

Reinstalar el guemador colocando la arandela y el tornillo de sujecién sin ajustarlo
totalmente.

Para regular el aire primario, encender el quemador durante algunos minutos y
mover éste, en sentido longitudinal, hasta que la llama se presente de un color
azulado, estable, sin ruido y sin puntas amarillas. Para condiciones ideales de
presion de gas (mas abajo descritas), aconsejamos tomar desde la parte
trasera de la cocina hasta el eje del tubo de encendido: 357 mm para gas
natural, y para gas licuado 360 mm. (Fig. 7B). Tener en cuenta que cualquier
variacion en la presion y la calidad del gas de red, o licuado hara variar
también esta medida

Apretar el tornillo de fijacion.

Colocar el piso y los accesorios en su lugar.



Fig. 5
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Fig. 7B

GAS NAT. = 357 mm - GAS LIC. = 360 mm
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Regulacion del caudal minimo en las valvulas de hornallay de horno.

Encender la hornalla (o el guemador de horno) y girar el dial hasta la posicion de
minimo.

En esta posicion retirar el dial.

Actuar con un destornillador en el tornillo de regulacién existente en el cuerpo de
la valvula hasta que la llama quede lo mas corta posible y estable. (ver Fig. 8)
Montar el dial y pasar rapidamente del “minimo” al “maximo” (y viceversa) varias
veces, para verificar si la llama permanece estable.

Fig. 8
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Tabla 1l
(D Inyectores-mm)

Quemadores Gas Natural | Gas Licuado
Hornalla Auxiliar 0,80 0,57
Hornalla Semi-rapida (x2) 1,00 0,75
Hornalla Rapida 1,20 0,87
Horno 1,30 0,90
Tabla 2
(Consumo gas)
Gas
Quemador Natural/Licuado
Kcal/h
Auxiliar 964
Semi-rapido (x2) 1531
Rapido 2233
Horno 2547

Presion de alimentacién del gas:
Natural: 180 mm CA
Licuado: 280 mm CA

Nota:

Nuestros artefactos estan regulados para las presiones de gas arriba mencionadas.
Tener en cuenta que cualquier variacion de las mismas afectara el normal

funcionamiento del mismo. Por lo tanto haga revisar periédicamente por un instalador
matriculado la presion de linea.

Fig. 9 (Medidas en mm)
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Fig. 10 (Medidas en mm)
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Instrucciones para el usuario
Consejos preliminares

Al encender los quemadores, controlar siempre que la llama sea regular. antes de sacar los
utensilios de coccién, aconsejamos apagar los quemadores.

Tanto el aislamiento térmico del horno, como los residuos de aceite de fabricacion emiten
humos y olores desagradables durante los primeros minutos de utilizacion. Se aconseja,
antes de la primera utilizacion del horno, que se ponga el mismo en funcionamiento durante
45 minutos, aproximadamente, y a la potencia maxima. A fin de eliminar esos olores sin
transmitirlos a los alimentos.

Si un quemador se apaga por accidente, cierre el grifo del mismo y espere 1 minuto para
volver a encenderlo.

Para una correcta utilizacion de los quemadores de hornalla la [lama no debe
sobrepasar del borde exterior del recipiente.

Si se detecta alguna pérdida de gas, cierre de inmediato la llave de paso, desconecte el
artefacto de la red de suministro eléctrico y solicite la reparacién al servicio técnico
autorizado.

Utilizar solamente recipientes que posean fondo plano y evitar el uso de los que posean
fondo inestable o deformado para evitar accidentes por vuelcos o desbordamientos de
liquidos.
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e Tener en cuenta que cuando un liquido empieza a hervir, se debe regular la llama a un nivel

inferior y suficiente para mantener el hervor. Si utiliza grasas y aceites para la coccion poner
mucho cuidado puesto que éstos al sobrecalentarse pueden incendiarse.

e Para obtener un menor consumo de gas y un mejor rendimiento se aconseja utilizar
recipientes de diametro adecuado a los quemadores evitando que la llama sobresalga del
fondo de las mismas. (ver Tabla 3) Fig. 11

e Recuerde que el uso de un artefacto de
coccién a gas genera calor y humedad. p
Debe asegurarse una buena ventilacion ee
de la cocina: mantener abiertos los orificios
de ventilacion natural o instalar un
dispositivo de ventilacibn mecénica min 38 mm
(campana extractora), previendo para ello
una distancia minima entre éstay el =
artefacto de 650-700 mm (ver Fig. 11). La 60094
utilizacion intensa y prolongada del artefacto I B
puede necesitar una ventilacion
complementaria, por ejemplo, abriendo una z =
ventana o aumentando la potencia de la Py
ventilacion mecanica.

min 650-700 mm

MUEBLE

Tabla 3
@ Recipiente (mm)
Auxiliar 90
Semi-rapido 160
Rapido 220

ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES DE HORNALLA

e Aproximar una llama a la cabeza del quemador.

e Seleccionado el quemador que se quiere utilizar, se presiona el mando de la respectiva
llave y se gira, en el sentido izquierdo, hasta la posicion de maximo manteniendo el
mando presionado durante cerca de 20 segundos. Si la llama no queda encendida repita
la operacion. (ver Fig. 12)

e Para reducir la potencia del guemador girar el mando, también en el sentido izquierdo,
hasta la posicion de minimo.

e Para apagar la llama del quemador girar el mando hasta la posicién cerrado.

11



UTILIZACION DEL HORNO

NOTA: Si durante el funcionamiento del horno falta el gas, la circulacién se corta
automaticamente, no pudiendo el quemador volver a funcionar sin que haya una accion
deliberada del usuario. En caso de que esto ocurray después de verificar que el
problema no es ocasionado por falta de gas, se aconseja esperar 1 minuto y volver a
encender el quemador.

Para encender el horno, proceder del siguiente modo:

e Abrir totalmente la puerta del horno. (ver Fig. 5y 6)

e Girar hacia la derecha la tapa que obtura la entrada del tubo de encendido del
guemador, aproximar una llama al mismo.

e Presionar la llave del horno y girarla en el sentido izquierdo, hasta la posicién de
méximo, manteniendo el mando presionado durante cerca de 20 segundos. (ver Fig. 12)

e Terminado este tiempo soltar el mando: el horno debe permanecer en funcionamiento;
caso contrario, aguardar 2 minutos y repetir la operacion, luego cerrar la tapa del tubo de

encendido.
e Para poner el horno a funcionar al minimo, girar el mando hasta la posicién indicada del

minimo.
e Para apagar el horno girar el mando del grifo en el sentido derecho hasta la posicion de

apagado.

Fig. 12
DIAL DIAL HORNALLAS
HORNO UBICACION
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Indicaciones utiles para hornear: Fig. 13
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Coloque luego
asadera sobre la misma.

e Asar a la parrilla es una forma de coccién por calor radiante, con lo cual se reduce la
formacion de humo y se logra un tostado exterior similar al obtenido en el asado. Para
asar a la parrilla es aconsejable colocar la asadera con su estante en las guias laterales
inferiores del compartimiento inferior. Para ello apoye sobre estas guias los topes
traseros de la asadera parrilla, empuje hasta que haga tope en la parte posterior
entonces la asadera se acomodara automaticamente sobre las guias.

Mantenimiento y limpieza
Atencion:

Antes de proceder a cualquier accion de mantenimiento se debe cerrar la llave de corte rapido
de lared de gas y esperar que se enfrie.

Limpieza general

e Enlaoperacion de limpieza de estos artefactos no se debe utilizar [impiadores a
base de vapor.

e Un buen mantenimiento y limpieza después de cada uso aumenta la vida de su cocina 'y
permite una utilizacion sin problemas.

e No usar nunca polvos abrasivos, productos inflamables, estropajos de acero o acido
para efectuar la limpieza del artefacto.
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e Dejar bajar la temperatura totalmente y limpiar con una esponja himeda y un detergente
comdan.

e Las partes de acero inoxidable deben limpiarse después de utilizadas con agua y
secarse con un pafio suave.

e Las piezas cromadas se limpian con un pafio humedecido con limpiador no abrasivo.

e En caso de que las manchas persistan, debe usarse un detergente no abrasivo o
vinagre caliente.

e Elcristal de la puerta de horno deben limpiarse con agua caliente y un estropajo de
nylon humedecido en un detergente coman.

e Debe evitarse frotar el panel de mandos, porgue esto puede hacer desaparecer las
inscripciones contenidas en el mismo.

e Para extraer el estante de horno traigala hacia adelante hasta que haga tope, luego
levante levemente y saquela hacia adelante hasta liberarla de su compartimiento. Para
colocarla nuevamente realice estas operaciones al revés.

e Para extraer la asadera parrilla levantela desde su posicion de coccion hasta apoyar los
topes traseros en las guias laterales, traigala hacia adelante hasta que salga del
compartimiento. Para volverla a posicidn apoye primero en estas guias los topes
empujando la asadera hasta que la misma se acomode en las guias.

Limpieza de los quemadores

quem ador
sem kripida !
: TAPA

QUEMADOR

DIFUSOR

Retirar las tapas y los difusores de los W@Jm :
quemadores. Limpiarlos con agua caliente y e L niemie
jabon (sobre todo las ranuras) frotandolos con :
cepillo o esponja no metalicos y ponerlos a
funcionar sélo cuando estén completamente

secos. (ver Fig. 2)

un

Limpieza del horno
Esmalte negro (parrilla, parte inferior de la cocina)

Limpie los desbordes y manchas grandes con una esponja embebida en agua caliente,
utilizando un detergente liguido no agresivo. Si después de esta operacion ciertas manchas
no son eliminadas, frételas con un cepillo suave. Enjuague con agua caliente.

Esmalte autolimpiante (horno, parte superior)

Las paredes interiores de estos hornos poseen la propiedad de autolimpiarse a medida que se
va utilizando. Dicha propiedad se logra gracias a un esmalte especial que se ha aplicado a las

14



mismas, el cual ha sido elaborado para que elimine la grasitud y restos de aceite. Para que lo
anterior sea posible, y luego de cada coccion de alimentos con grasa, se debe dejar
funcionando el horno a minimo y en vacio durante aproximadamente 15 minutos.

De saber que en la siguiente coccidén no se generara grasitud o salpicaduras de aceite debido
al tipo de alimento, el tiempo de coccién del mismo servira para que el horno se autolimpie, por
lo tanto, no sera necesario cumplir con el proceso mencionado anteriormente. De lo contrario
debe realizarse en cada coccion. En caso de que se produzcan grandes derrames o
salpicaduras es necesario absorberlos mediante esponja o toalla de papel antes de que el
horno se enfrie totalmente, cuidando que sea una temperatura no riesgosa para la integridad
fisica del usuario. Luego se debera hacer funcionar el horno para cumplir con el proceso ya
mencionado o tomar la precaucion que la proxima coccion se destine a alimentos no grasos. Si
estos depositos de grasa llegaran a quemarse y formar cuerpo sobre el esmalte serd necesario
una limpieza més a fondo. Remoje las costras o manchas algunas horas y frote con un cepillo
suave y agua caliente, puede usar también jabdn neutro no abrasivo. Luego repita el proceso
de autolimpiado. No utilice polvos limpiadores abrasivos, ni estropajos o cepillos metalicos que
deterioren el esmalte. Tampoco utilice sustancias antiadherentes o limpiadores causticos
especiales para la limpieza de hornos ya que no son adecuadas para este tipo de esmalte.

Limpieza de la puerta del horno (ver
Fig. 13)

Para limpiar la puerta de horno lave
con agua y jabon. Si desea una
limpieza a fondo y para mayor
comodidad extraiga la mismay el
cristal interior siguiendo las
instrucciones siguientes:

TORNILLO
SUJECION

ENGANCHE "A"
RANURA "B

e Abra completamente la puerta v
e Suba los enganches (A) hasta ;
que calcen en las ranuras del {
brazo superior (B) de las *

bisagras. \ =
e Cierre la puerta % ————
. ° N s
aproximadamente unos 30° y “ P
retirela hacia arriba y hacia T
fuera.

e El cristal interior (contravidrio) se extrae desatornillando los dos tornillos que la sujetan a
la contrapuerta.

e Una vez limpia, coloque el contravidrio y la puerta siguiendo las mismas operaciones en
sentido inverso.

La puerta unavez colocada debe abrir y cerrar libremente.

PRESENTACION DE PROBLEMAS Y GARANTIA:
e Ante un problema no desarme el artefacto por usted mismo, para evitar peligros a su
integridad y dafios a los componentes del artefacto, llame a nuestro Servicio Mecanico.
e Cualquiera de las siguientes causas no estan cubiertas por la Garantia:
e Dafos causados por un uso impropio, mal almacenamiento o0 mantenimiento.
o Dafos causados por un desarme y reparacion no realizada por nuestro Servicio
Técnico Autorizado.
o Dafos causados por uso indebido.
o Uso del artefacto para propésitos comerciales.
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DOMEC

Administracion, ventas y show-room:
Suipacha 1111, piso 15°
(C1008AAW) Buenos Aires.
Tel. (linea rotativa): 4315-1881
Fax: 4313-6965 /4313-7027

Servicio post venta oficial:
DISCO S.A.
Tel. 4312-3098 / 4312-1980 / 4315-1881 INT 136 (C.A.B. Ay G.B.A)
4315-1881 INT 152 (Resto de Bs As e interior del pais)

Repuestos:

Av. Zapiola 3000

(B1883AUR) Bernal, Pcia. de Bs.As.
Tel. 4270-1715

Fuera de este radio concurra a nuestro concesionario donde efectud la compra
Complejo industrial Bernal:

Av. Zapiola 3000

(B1883AUR) Bernal, Pcia. de Bs. As.

Tel. 4270-1003 / 1004 / 1005/ 1010/ 1011

Fax: 4270- 1001

Complejo Industrial San Luis:
Ruta 7 km 791
Area Industrial Zona Sur
Direccién postal: Casilla de Correo 463, (d5700kza) San Luis.
Tel. 02664-425021

Fuera de este radio concurra a nuestro concesionario donde efectué su compra.

www.domec.com.ar



